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ACCOMPAGNEMENTS
-  salade Saint-hubert - 3 ,5 €

LES LINGOTS SALÉS - taille L
L É G U M E S  M O N  A M O U R  (  v é g é t a r i e n n e  )  -  6 €
Salade St-Hubert (chou, carotte, oignon en lactofermentation),
mousseline de pois chiche,  légumes du moment,
sauce fromage blanc aigre douce, cornichons de radis ,
salade

B A S Q U E  (  s a u c i s s e  B a s q u e  )  -  8  €
saucisse basque au piment d’espelette (X ISTORA),
mousseline de pois chiche, oigons caramélisés,  sauce fromage blanc,
baskup, cornichons

T Ê T E  D ’ O E U F  -  6  €
oeuf façon mimosa, mousseline de haricots Tarbais ,
étuvée de courgettes au curry, sauce fromage blanc la moutarde,
cornichons de concombre, salade

crémeux vanille,  fontainebleau vanille (chantilly) ,
fraises cuites et crues

L A  C O O K I N E  -  6 €

L A  R A M È N E  T A  F R A I S E   -  6 €

crémeux chocolat, fontainebleau vanille (chantilly) ,
cookies aux 2 chocolats, caramel au beurre salé.

L A  P O P  -  6  €
crémeux amande amère,  Fontainebleau à la vanille (Vanille) ,
Pop corn et arachides,  sauce caramel acidulé

LES LINGOTS SUCRÉS


